PU|LED Pork
(HEESE FriES

DIRICULTAP: FACIL

RPACIONES: Z PERSONAS
TIEMPo. 20 MINUT0S

INGREDIENTES:
e 200 g de patatas fritas
e 175 g de Pulled Pork BBQ King Upp
® Queso cheddar rallado
e Salsa ranchera o barbacoa

PREPARACION.:

Frie u hornea las patatas. Colécalas en una bandeja, afiade el
pulled pork y el queso. Gratina 2-3 min. Afiade salsa antes de
servir,
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RECETARO

DIITTER DORK




PUurGER PU|LED
PoRk & (HEDDAR

DIRICU|TAD: MEDIA

RPACIONES: 1 PERSONA
TIEMPoO: 15 MINUToS

INGREDIENTES:
¢ 1 Pan de hamburguesa
e 175 g de Pulled Pork BBQ King Upp
e 2 lonchas de queso cheddar
e Cebolla caramelizada

PIZZA PRPQ ExPRESS

PREPARACION.
Calienta los panes y el pulled pork (opcional: dar forma previa de DiIRICU|TAD:. FAC!L
burger con un molde). Monta la burger con lechuga, pulled pork, C1oNES 2 p

: RSONAS
cheddar fundido y cebolla. A E E A
Afade salsa al gusto
y sirve caliente.

TIEMPO. 15 MINUT0S

_—

” INGREDIENTES:
y \ ® 1 base de pizza precocinada
. * 175 g de Pulled Pork BBQ King Upp

‘ ® Mozzarella rallada
e Cebolla roja en juliana
® Maiz dulce

PREPARACION:
Precalienta el horno a 200°C. Cubre la base con mozzarella.
Afade el pulled pork, la cebolla 'y el maiz. Hornea 8-10 minutos.

TACOS TEX-mEX
DE PULLED PoRk

DIRICULTAD: FACIL

RACIONES: 2 PERSONAS
TIEMPo. 10 MINUToS

INGREDPIENTES:

e 4 tortillas de trigo o maiz pequefas

¢ 175 g de Pulled Pork BBQ King Upp

e Guacamole o aguacate en laminas

¢ Pico de gallo (tomate, cebolla, cilantro)
¢ Lima para servir

PREPARACION:
Calienta las tortillas y el pulled pork por separado. Coloca una
base de guacamole, afiade pulled pork y termina con pico de




